
電話：03-5246-3853

写
真
は
イ
メ
ー
ジ
で
す
。

数
に
限
り
が
ご
ざ
い
ま
す
。

内
容
が
変
更
に
な
る
こ
と
が
ご
ざ
い
ま
す
。

ご
了
承
く
だ
さ
い
。

伊
達
巻
・
紅
白
蒲
鉾

栗
金
団
・
渋
皮
煮

紅
白
蟹
な
ま
す
・
い
く
ら

平
目
竜
皮
巻
き
・
牛
蒡
梅
粥
煮

数
の
子
粕
漬
け

鮭
お
ぼ
ろ
焼
き
・
小
鯛
西
京
焼
き

鰻
八
幡
巻
き
・
穴
子
笹
巻

蒟
蒻
当
座
煮

鶏
松
風
・
田
作
り

網
笠
柚
子
・
金
柑
密
煮

海
老
芋
含
め
煮
・
芽
慈
姑

鮑
柔
ら
か
煮
・
筍
・
冬
菇
椎
茸

車
海
老
艶
煮
・
花
蓮
根
・
菊
蕪

和
牛
ロ
ー
ス
ト

金
時
ね
じ
り
梅
・
紅
白
生
姜
　

松
葉
黒
豆
・
絹
さ
や
・
菜
の
花

御
献
立

御
献
立

おせち一段重
32 , 4 0 0円（税込）

おせち二段重
54 , 0 0 0円（税込）

12月30日   14 時から17時の店頭引き渡しです。 お渡し場所　一松はなれ

伊
勢
海
老
姿
盛
り

ロ
ー
ス
ト
ビ
ー
フ

か
ら
す
み

黒
豆
密
煮

柚
子
釡
に
鮟
肝
旨
煮

甘
鯛
柚
庵
焼
き

蛸
柔
ら
か
煮

子
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絹
さ
や
・
菜
の
花

お
せ
ち

ご
予
約
承
り
中

浅
草
に
て
、
創
業
七
十
五
余
年
の
茶
寮
一
松
が
、

今
年
も
お
届
け
す
る
お
せ
ち
。
こ
だ
わ
り
の
職
人
が
丁
寧
に

仕
上
げ
た
和
食
の
魅
力
を
存
分
に
お
楽
し
み
く
だ
さ
い
。


